Menu Cenone G-Lounge 2015

ANT | PASTO
Carpaccio di salmone marinato agli agrumi con insalatina di finocchi,
kumquats e olivelle taggiasche al finocchietto
Prosciutto Crudo*
*(solo su prenotazione se non si gradisce il carpaccio di salmone) .

PRIMI PIATTI
Lasagne
Crespelle di Castagne con dindette al profumo di salvia, verdure in
julienne e fonduta al Castelmagno
Millefoglie di pasta fresca con salmone, verdure del freddo e bisque
di crostacei

SECONDI PIATTI
Filetto di orata con lemongrass, pomodorini, olive taggiasche e
spumosa di patate
Tagliata di filetto con salsa calda al rosmarino e pomodorini
gratinati alla provenzale con gateau di patate

DOLCE
Panettoncino ripieno con crema al mascarpone e cioccolato

Assortimento di pani di nostra produzione

Acqua, 1bottiglia di vino ogni 4, caffe
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Menu Buffet G-Lounge 2015

ANT | PASTO
Affettati misti
Insalata di polipo
Mousse di tonno e patate
Mousse di ricotta fresca
Torte salate varie farciture
Bruschette varie a base di verdure, salumi stagionati misti, salsine
rustiche.
Olive all’ ascolana
Spiedini di Mozzarelline e Pomodoro
Salatini misti
Tagliere di Pizza croccante
Focaccine rustiche
Crudita in pinzimonio
Spiedini di ciliegine al latte con pachino
Crocchette di pollo
Patatine Fritte
Tramezzini e paninetti al latte farciti

Primi Freddi:
Cous Cous di verdure
insalata di riso

Primi caldi:
Farfalle con julien di zucchine e gamberetti;
Celentani al ragu alla bolognese

Secondi :
Arrosto con carciofini e patate
Alette di pollo alle sette spezie

Dolci:
Pandor ino farcito alla crema e panettone
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