Nanerdi 3] Dicembre 2070

GRAN DINNER DI SAN SILVESTRO
Aﬁm’lz’zﬂa di benvenuto con finger food

ANTIPASTO
Rerle di mare gratinate al pane aromdatico, verdure ¢ profumi

OBrrudel 4i ricotta ﬁﬂ@ ¢ verdure con fﬁﬂﬁ/ﬂ[d lﬂggﬂm al [d/ﬁg’g‘/ﬁ

PRIMI
&asagnelte croccantl al ragil di carcioll vislelti infolati ¢ monlasio
SBacconcini con cuore di branzine selvaggio in inlingolo di scampi ¢ cerfoglio

SECONDO
Eombitina di vitello in crosta oroceante avvoll in camicia di prosaiutte crude di Rarme ¢ foie gras con suadente
ristretto di barbaresco
Contormno di patate al cartocclo a ratatoutlle di verdure

DESSERT
SBiscolto di froll con crema inglese allx vaniglia ¢ bocconcini di frulla fresca

A&qﬂd minerale naturale e gasala Q?iyrgfm

Vo rosse Nere d’ Avola dell’ Azienda ONormanno
Vino biance Shzolix ddll’ Azienda SOSormanno
(7 boltiglia ogni 3 /Jﬁrmnﬁ)

COSTO DELLA CENA 90€

LISTINO EXTRA PER CHI CENA PER CONFERMARE IL TAVOLO SERVE FARE MINIMO UNA BOTTIGLIA DA 140€
BOTTIGLIE DI ACQUA EXTRA 5€

BOTTIGLIE DI VINO EXTRA 20€

BOTTIGLIE DI SPUMANTE FREIXENET, FREIXENET ROSADO E BRACHETTO 90€

BOTTIGLIE DI CHAMPAGNE MUMM E MOET CHANDON 140€

BOTTIGLIE DI DISTILLATO E CHAMPAGNE VUEVE CLICQUOT 160€

BOTTIGLIE DI BACARDI 8, BRUGAL E BELVEDERE 190€

LISTINO CLIENTI DOPOCENA (MINIMO 1 BOTTIGLIA DA 180 € EXTRA PREVENDITA):
BOTTIGLIE DI CHAMPAGNE MUMM E MOET CHANDON 180€

BOTTIGLIE DI DISTILLATO 190€

BOTTIGLIE DI BACARDI 8, BRUGAL, BELVEDERE E CHAMPAGNE VUEVE CLICQUOT 220€



