MAISON

MILANDO

Menu 1 (solo venerdi) a Persona 30€
Assortimento di 5 antipasti assortiti "Maison"
Risotto del contadino mantecato al mascarpone
Crespelle gratinate con biete, taleggio e brunoise di nocciole
Acqua e vino (1 ogni 4 persone)

Menu 2 a Persona 35€
Tagliere di salumi con focaccia nera, sottoli e cipolle di tropea
caramellate sella di mastro dante (crudo di norcia all’aceto balsamico),
finocchiona, lardo cotto alla brace alle erbe, mortadella tartufata
Maccheroncini freschi con ragout di fagianella
Stracotto di guancia di manzo con tortino di patate prezzemolate
Acqua e vino (1 ogni 4 persone)

Menu 3 a Persona 35€
Assortimento di 5 antipasti assortiti "Maison"

Ravioli con sfoglia al cacao, farcia al brasato e salsa ai porcini
Filettino di maiale nel guanciale con sformato alla zucca e riduzione al
balsamico
Acqua e vino (1 ogni 4 persone)

Menu 4 a Persona 40€
Assortimento di 7 antipasti assortiti "Maison"
Sformato di riso alle verdure croccanti con salsa al montasio
Tagliata di manzo all’'americana con caponatina all’agrodolce
Tiramisu
Acqua e vino (1 ogni 4 persone)
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