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Il Pertale ded Divertiments

New Years Eve 2026
Mercoledi, 31 Dicembre 2025

MIB

MILANO

MENU' CENONE

AMUSE BOUCHE
Crostone ai multicereali con maionese al limone,
salmone affumicato, granella di pistacchio e ribes rosso

a-nw

Tacos fiocco San Daniele e burro Soresina

ANTIPASTI
Tartare di gambero rosso mantecata con salsa agrodolce

Culatello di Zibello D.O.C. con roche di melone
PRIMI
Mezzo pacchero di Gragnano con pesce spada fresco
e crema di datterino, sfumato al brandy
Tortellini freschi ripieni di zucca di Provenza
e amaretto, su fossa di Castelmagno

-

Sorbetto al limone

SECONDO
Medaglione di manzo arrotolato con speck affumicato,
accompagnato da pure di sedano rapa e salsa al fondo bruno
oppure, in fase di prenotazione:

Filetto di salmone norvegese fresco profumato alle spezie,
su letto di pureé di piselli e patate con riduzione della sua salsa
DOLCE
Panettone e pandoro artigianali accompagnati
da crema al mascarpone

VINI PER LA CENA, A SCELTA TRA
chardonnay DOC 2024 PEPE ROCCO
MONFERRATO NEBBIOLO 2021 PEPE ROCCO
BOLLICINA PER BRINDISI: Franciacorta Brut
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INFOR IREMNOT




New Yeafs Eve 2026
Mercoledi, 31 Dicembre 2025

MIB

MILANO
MENU BUFFET CAPODANNO

ANTIPASTI E BUFFET FREDDO

Riso Venere con datterino e gamberi
Couscous con tris di verdure
Affettati nostrani con focaccia al sesamo
Caprese di mozzarelline e pomodorini Pachino
Ricotta fresca con granella di pistacchio
Cocktail di gamberi in salsa rosa
Tagliere di formaggi con uva, miele e mostarda

BUFFET CALDO

Tagliere di pizza farcita
Polenta con gorgonzola
Frittata di verdure
Panzerotti mozzarella e pomodoro
Mozzarelline in carrozza
Olive ascolane
Crocchette di patate
Arancini

PRIMI PIATTI
Risotto con gamberi e zucchine
Ravioli magri con ripieno di spinaci
e ricotta su crema di datterino

SECONDI PIATTI

Filetto di orata in crosta di frutta secca con verdure gratinate
Porchetta arrosto con patate rustiche

DOLCE

Panettone e Pandoro con la loro crema
BRINDISI DI FINE ANNO E AUGURI A TUTTI
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