Entrée di benvenuto

Terrina di vitello con ge[atina di Porto su tostino di pane integm[e - Flute di spumante brut

[ ‘anti}oasto

Mousse di foie-gms gratinata con frutti di bosco accompagnata da pan brioche
Miﬂéfog(ie salata con culatello e crudité di carci(fi

Cappasanta bardata al bacon e zucca conﬁ’t con coulis di yrezzemofo

Coda di gamﬁero in pasta Eatag’fi con zfressing di peperone dolce

la }am’ma portata
'R,iSO CCH’H(M’O[i a[(a zucca mantecato con VOBiO[CL E[l Roccaverano

[(1 Secomfa}aortam
ZU}?}?& ﬂyesce giomo cotta a 6(155[1 tem}oemtum in Cll?’fllfata

accompagnata da crostini di pane e carciqfi marinati
Sorbetto al mandarino mantecato alla vodka

fi(etto di manzo in crosta di senape e salsa al Symﬁ con tris di cavofﬁom’

il dessert servito a centrotavola
Panettone e }aam{oro accompagnati da crema al mascarpone, crema al cioccolato, crema alla vam’g[ia
cesto di mandarini e _fmtm secca
Cantina
Selezione di vini
bianco - rosso e bollicine

acque minerali - ccﬁ(é

Per la tradizione
cotechino e lenticchie ( servite 0(0}90 le ore 02,00)

Costo € 90,00 a persona



