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Menu
TERRA

Benvenuto dello chef
Cremozo al pepe e limone,
alghe wakame, edamame e salsa teriaky

Antipasto
Tartare di manzo, tuorlo d'uovo marinato &l zale,
mnaichese senapata e nocciole tostate

Primo piatto
Risctto ragu danatra,
crema di caciocavallo e salsa ail mirtilli’

Secondo piatto
Filetto di manzo "Rubia Gallega” alla piastra,
broceoli, aringa e jus al Barole

Dessert
Panettohe e paridoro.
con crem4 al mascarpones e
cioocolato fondente

Dopo la mezzanotte
Coteching, crema dipatate e
lenticchie di Castelluccio di Norcia
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Menu
ACQUA

Benvenuto dello chef
Cremozo al pepe & limone,
alghe wakame, edamame e zalsa teralky

Antipasto
Sashimi di satmone, morbide di cavolfiore,
z=rni di papavero e polvers di capperi

Primo piatto
* Risotto al fumetto di scampl 2 pamodoro,
crudo di scampi e pomata di agrumi

Secondo piatto

Dentice alla piastra, salsa di vongele,
broccoletti all'acciuga

Dessert
Panettone e pardoro
con crema al mascarpone e
cioccolato fondente

Dopo la mezzanotte
Cotechino, crema di patate e
lenticchie di Castelluccio di Norcia
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