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CLAICO

I raworia & Cockail

Classico ¢ i/ legame profondo che abbiamo con il territorio e
le materie prime 1taliane proposie atiraverso una cucina
capace di valorizzare i sapori e le sfumature di ogni singolo ingrediente.

Classico ¢ la nosira visione contemporanea della trattoria italiana,
luogo conviviale dove ritrovarsi di fronte a un buon piatio e
SNl coccolati come a casa.

(lassico ¢ /' tmpronta mediterranea,
che unisce la tradizione della buona tavola all estetica ricercata nel piatto,
esaltando ogni ricetta dal punto di vista del gusto e della presentazione.

Perché anche [occhio vuole la sua pare.
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MENU" DEGUSTAZIONE
“IERIL, OGGI E DOMANI®

“Omaggio a Milano”
mondeghili, salsa allo Zafferano dell’Aquila DOP e sale “Maldon”

“Riso Giallo” Carnaroli Riserva al Salto Milanese
pistilli, jus di vitello e fonduta di parmigiano 24 mesi

Costoletta XXL alla Milanese
patate arrostite, spinacini saltati e maio al pecorino

Torta Renetta Meneghina tiepida
con pallina di gelato alla vaniglia

Pranzo o Cena placé su prenotazione,
caffe, pane, coperio e $ervizio: 50 euro

* Le pietanze potrebbero subire qualche piccola variazione a seconda della disponibilita giornaliera.
atture iva 10% esclusa.

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
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MENU" DEGUSTAZIONE
“CLASSICO™

Salmone Candito in Tartare
burrata agli agrumi, mandorle tostate e spyci dressing
Branzino “Al Cartoccio”
leggera maionese al coriandolo, buonise di verdure invernali e bottarga

oppure
Prosciutto Crudo Selezione “D’Osvaldo”

burratina dop e carciofino da vasocottura in olio evo
Manzo Irlandese alla Brace
soffice di patata, petali di cipolla rossa in agrodolce e ristretto di Barolo

oppure
Cremoso purea di topinambur, crem fraike, salsa al pecorino e tartufo

Dall'orto alla Tavola
uova 62° bio, selezione di ortaggi in base a raccolto

Tartelletta al cacao, crema alla ricotta di bufala e pere

Pranzo o Cena place su prenotazione,
caffe, pane, coperto e Servizio. 45 euro

*“ Le pietanze potrebbero subire gualche piccola variazione a seconda della disponibilita giornaliera.
arure tva 10% esclusa.

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
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MENU" DEGUSTAZIONE
“TRATTORIA™

Cavatelli all’/Acqua di Tummina
cacio, cinque pepi, tartare di gambero rosa e zest di limone
Orata del Mediterraneo in Crosta di Patata
terra di olive taggiasche, riduzione di basilico e verdure confit
oppure
Gnocchetto di Patata Novella
leggero ragu bianco d'anatra, battuto di verdure e scorzetta d’arancio
Maialino da latte in Crosta Croccante
il suo fondo, patate novelle affumicate e senape al miele
oppure
Maltagliati ai Porcini
burro di nocciola, cremoso di caciocavallo podalico e pesto di basilico di Pra’
Dall'orto alla Tavola
uova 62° bio, selezione di ortaggi in base a raccolto

Tiramisu espresso “Diversamente Classico”

Franzo o Cena placé su prenotazione,
caffe, pane, coperito e Servizio. 40 euro

* Le pretanze porrebbero subire qualche piccola variazione a seconda della disponibilira giornaliera.
“fatture iva 10% esclusa.

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
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