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CAPODANNO
e 8 ENTREE
- Vol au vent di sfo_glia al burro -cor; fonduta ai funghi porcini e prezzemolo francese

Carpaccio di salmone selvaggio in cevice con salsa all erba cipollina
Msemen pane sfogliato al burro con petali di lardo di Patanegra

PRIV

Crespella fatta a mano con ricottina fresca, grana e splnacmo tenero in crema di latte

.

Gnocchi fatti a mano di patate viola aIIa barbabietola con salsa di pomodorino del piennolo

" con polpo croccante e olive leccino ; : )
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Petto d anatra all afancia con cipolle borettane al fiero d Avola
Piccatina di tonno rosso con panure della casa, pomodor|n| confit e patate al forno
DOLCEGCTEASOK]
, Panettone o Pandoro artigianale con le creme speciali Moon
| g Zabaione e Mascarpone .
; € 130
’Eﬁ/@ ( escluso bevande alcoliche e vinoy
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A MEZZANOTTE

Cotechinp‘ e lenticchie incluso |\
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