MENU CAPODANNO 2024
Domenica 31 Dicembre 2023

ANTIPASTI
Lingotto di tonno rosso in crosta di nocciole e crema di patate viola con sfoglie di bottariga di muggine®
Zuppa di mele verdi e menta con gambero rosso di Mazara del vallo®
Rotolino di Fassona e robiola alle erbe su forma di ceci tostata e mostarda di zucca
Petto d’anatra scottato su crema di melanzane e bacche di melograno<
Flan di carciofi con fonduta di parmigiano e chips di topinambur

PRIMI
Tortelloni neri al salmone e timo con salsa d’aragosta, carciofi e tartare di scampi®
Riso vialone nano con cardoncelli, cinghiale e medaglioni di foie gras®

SECONDI
Filetto di Angus lardellato su stracciatella di bufala e crema di asparagi con tartufo nero estivo*
Patate bolognesi I.G.P speziate croccanti e muffin di verdure

DOLCE
Panettone artigianale milanese con soffice crema chantilly

BEVANDE
Acqua Naturale o Frizzante
Vino Bianco Vermentino di Gallura e Vino Rosso Pepoli o Tyrsos

(1 Bottiglia ogni 2 Persone)
Caffe

Champagne Moet & Chandon Reéserve Impérial
(1 Birillo da 20 cl ogni 2 persone)

Cotechino vanigliato di Modena con lenticchie di Castelluccio di Norcia

*| prodotti potrebbero essere congelati
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