MENU

CAPODANNO

START 20:30

TERRA

ENTREE

Culatello e burratina affumicata e tartare di manzo con tuorlo
grattugiato e maionese alla spirulina

Culatello and smoked burratina and beef tartare with grated
volk and spirulina mayonnaise

ANTIPASTO
Uovo cbt, crema di parmigiano 36 mesi e prosciutto d'oca

Cbt egg, cream of Parmesan aged 36 months and goose ham

PRIMO
Risotto al tartufo nero e spugnole

Risotto with black truffle and morels

SECONDO

Filetto di manzo su morbido di spinaci al burro
della Normandia, demi glace e finferli

Fillet of beef on soft Normandy butter spinach,
demi glace and chanterelle mushrooms

DESSERT
Panettone della tradizione
Traditional Panettone

A MEZZANOTTE
Cotechino e lenticchie
Cotechino and lentils

€ 180

*acqua e soft drink inclusi . _
*water and soft drinks included
**vino escluso
*wine excluded

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI




MENU

CAPODANNO

START 20:30

MARE

ENTREE
Ostrica Belon, gambero rosso e riccio di mare
con tartare di scampo e spuma di burrata

Belon oyster, red shrimp and sea urchin
with scampi tartare and burrata mousse

ANTIPASTO
Polpo melanzana affumicata con pomodoro confit e stracciatella

Smoked aubergine octopus with tomato confit and stracciatella

PRIMO
Calamarata all'aragosta, pomodoro datterino e vongole

Calamarata with lobster, datterino tomato and clams

SEGONDG

Gambero Carabineros alla brace, insalata liquida,
pomodorino giallo e quinoa soffiata

Grilled Carabineros shrimp, liquid salad,
yellow tomato and puffed quinoa

DESSERT
Panettone della tradizione

Traditional Panettone

A MEZZANOTTE
Cotechino e lenticchie
Cotechino and lentils

€ 180

*acqua e soft drink inclusi

*water and soft drinks included ' '
**vino escluso ;
*wine excluded

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
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