L 1 €

MONT BLANC

Capodanno 2025 Republic Courmayeur

Antipasti

Crostino di pan brioches con salsiccetta di Bra
e tartufo nero pregiato.
Brioches crouton with Bra sausage and black truffle

Code di Mazzancolle rosa in crosta di pasta kataifi, crema di ceci al rosmarino.
kataifi pastry crust shrimps, chickpeas cream with rosemary.

Primo piatto

Risotto Carnaroli con pistilli di zafferano e ragout di carni bianche al ginepro.
Carnaroli risotto with saffron pistils and veal ragout with juniper.

Secondo piatto

Guancetta di vitellone cotta a bassa temperatura con schiacciata di patate all’extravergine.
Veal cheek cooked at low temperature with mashed extra virgin potatoes.

Dolce

Panettone artigianale con crema al mascarpone.
Artisanal panettone with mascarpone cream.

....Dopo la mezzanotte....

Cotechino di Parma & lenticchie nere Beluga.
Cotechino di Parma & Beluga black lentils

Beverage

Acqua naturale e gasata 0,50 cl. a persona.
Still and sparkling water 0.50 cl. per person

Una bottiglia di vino (bianco o rosso) inclusa nel prezzo ogni 4 persone, una bottiglia di
Franciacorta ogni 4 persone per il brindisi di mezzanotte
Bottle of wine for dinner for every 4 people. a bottle of sparkling wine at midnight for every 4 people

€ 280,00 con pagamento anticipato tramite bonifico bancario entro e non oltre il 29-12-12
€280.00 with advance payment by bank transfer no later than 12-23-12

Per info e prenotazioni

Intestato a:
Causale: nome della prenotazione e numero ospiti (Es. Sig. Rossi 4 ospiti cena 31-12-24)
Reason: name of the reservation and number of guests (E.g. Mr. Rosst 4 guests for dinner 31-12-24)



