RIAD
YACOUT

MENU DI CAPODANNO 2020

BENVENUTO DEL RIAD YACOUT
Crema di zucca e ceci allo zenzero con tagliatelle di calamaro e alghe
Flute di Prosecco di Valdobbiadene

UN BUON INIZIO...
Carpaccio di tonno con citronette, salsa di soia e profumo di arancio e limone
Tartare di ricciola agli agrumi e cipolla caramellata
Misto di pastilla tradizionale di carne, pesce e verdure del Maghreb

ATTO PRIMO...
Risotto mantecato all’olio tartufato con gamberi viola saltati e la sua bisque
Cous cous con bouillabesse di pesce con riduzione al cumino

ATTO SECONDO...
Guancialino di manzo brasato al latte con spezie marocchine e funghi porcini trifolati
Treccia di branzino al vapore con salsa bianca e verdurine di stagione al burro chiarificato

DESSERT...
Sfogliatina ai frutti di bosco con crema pasticcera ai fiori d’arancio
Panettone con crema inglese

Lenticchie e merguez (Halal)

BEVANDE
Acqua Naturale e Frizzante
Viano Bianco, Falanghina Beneventano, Dei Monaci, 2018
Vino Rosso, Primitivo di Manduria, Passo del Cardinale, 2018
(1 bottiglia ogni 2 persone)
Brindisi di Mezzanotte con Flute di Champagne
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