BARDONECCHIA AD ALTA QUOTA:

\\ ,CAPODANNO 3

il cAperilivo di Benvenuto
iy o 7T

cAmcuse Bouche

BIGNE SALATO CON SPUMA DI COTECHINO,
SU LETTO DI LENTICCHIE

CUBOTTO DI TOMA DEL CLOS CROCCANTE,
RUCOLETTA E MIELE

VITELLO AL PUNTO ROSA,
SALSA TONNATA, FIORE DI CAPPERO

TRIS DI TOMINI:
SALSA ROSSA
CIPOLLA CARAMELLATA
NOCCIOLE E MIELE

Primo

AGNOLOTTI DI BRASATO SU VELLUTATA AL CAPRINO
NOSTRANO, NOCI E RIDUZIONE AL NEBBIOLO

Secondo

STINCO BOVINO COTTO A BASSA TEMPERATURA CON
SALSA MELOGRANO E ZENZERO, SU POLENTA BRAMATA

Pre Dessor
]39 SEIRASS, MANDARINO E CROCCANTE AL CACAO AMARO
Desserd
€ 109 PERA AL VINO CON CREMA INGLESE
Al PRIMI 30 PRENOTATI Diné
PRENOTANDO ENTRO IL 12 DICEMBRE BARBERA DALBA SUPERIORE DEL TETTO
ROERO ARNEIS DOCG NINO COSTA
POSSIBILITA DI PERNOTTAMENTO \\\\ ’/

+ CENONE DI CAPODANNO > e .
MINIMO 5 GIORNI E 4 NOTTI eyl [rindisi di Meggandlle
APPARTAMENTO IN RESIDENCE '7 / ‘ \\ PROSECCO

TRATTAMENTO DI BEB O VALDOBBIADENE FEDERA
VILLAGGIO OLIMPICO HB E PANETTONE
TRASPORTO DA CAMPQO SMITH
CON MOTOSLITTA O
GATTO DELLE NEVI € lo

PER INFO E PRENOTAZIONI | 01 1 7538980
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