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Dalle 19.00 Aperitivo di Benvenuto //J
".; Focaccia ai cereali con rosellina di crudo /
B con Metodo classico Giacometto % e
‘ ANTIPASTI 3 *- -

Vitello tonnato all'antica maniera
" Flan di porcini con fonduta al toma d'alpeggio \w
Carpaccw di girello marinato alle erbe con salse” \
"} Battuta di fassonna al castelmagno e salsa tartufaj;a:»

':‘,‘:-ﬁ. C’T;pollotto caramellato farcito con salsa cremosa all' uojrﬁ \
N T Giardiniera Canavesana "
*.; -Pernottamento, ’ PRIMI
" Cenone, Colazione " Riso Carnaroli all’'Erbaluce con ragu d'anatra .- £ °*
€ 288 ) -» Crespelle di magro con pomodoro tardivo al timo " : 3
_ N SORBETTO (-“( z(/,
l') ). A COPPIA : al Vermouth Don Guglielmo Gnavi \\\K /
\\}/ X SECONDO S
L W Wi Rolle di vitello alla salsa di tartufo ’/ {\\
G 8/ ! con rebuson di patate | ( X
DOLCI *"ﬁ:

! i Piccola pasticceria
P i &ﬁ .. ! Torta di farina di nocciole
C,f r_:(_...--‘Llfi-?[‘-C'{” _ ] / con crema di Zabaione [ ®N x s
..—L(:.,if@' \VZ —— , Panettone o Pandoro ™ \ ’ 2
JWezzde - T§?:“‘ con Moscato d'Asti \\ //f
/ . ALLE ORE 24:00 8
N

otechino e lenticchie di Mezzanot{V/

_// // «- Solo Cenone

/ i con Metodo Classmo Orsolani
<\ /659 2
\ A PERSONA Acqua,Caffe,Vino (1 bott. ogni 2 persone) \ \H
Nospe. i i " Dolcetto d'Asti Tenuta Sardi //\\\
::'o‘ -"'f---' .' o Erbaluce Bianchera Orsolani

*"dalle 24:00 alle 04:00 discoteca ingresso € ZCKQ‘(/D
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