Son PatenZins

NIGHT

Aperitivo
Champagne rosso
con sfera di Reggiano e carciofi croccanti

Antipasti
Salmone marinato con barbabietola e aneto
. Tonno di coniglio in vetro con taccole
della riviera e olio di oliva extra vergine

Primi
Scrigno degli Innamorati
con asparagdi, ovetto morbido e reggiano 40 mesi

e
Risotto con Champagne

Secondo
Petto d'anatra mandarino e caffe

con pesche invecchiate al Campari

Dolci

Parfait al cioccolato bianco e fragoline al Moscato
Tortino con il cuore caldo di cioccolato fondente

Dolcetto d'Asti, Erbaluce Fiordighiaccio,
Moscato d'Asti, Erbaluce Metodo Classico
Acqua, coperto e caffe inclusi

4

Pernottamento
Cioccolatini in camera
Colazione

* su richiesta disponibili portate per celiaci e per vegetariani

180 € A COPPIA

SARDI’S

BAR & RESTAURANT




